MALVASIA VIVACE
Colli Piacentini D.O.C.

m Vitigho
ZONA DI PRODUZIONE:
Val Tidone — Piacenza — Emilia Remagna

NATURA DEL TERRENC:
medio impasto, calcareo, marnoso

EsposizIoNE:
Sud - Est

DENSITA D IMPIANTO:
8000 piante/Ha

FORMA DI ALLLYAMINTO:
Guyot semplice

RESA PER ETTARC:
70 qg.li

B Tecnica di vinificazione
UvAGGIO:
100% Malvasia di candia aromatica

FASI DELLA VINIFICAZIONE:

crio-macerazione per 48 ore.

Fermentazione a temperatura controllata con lieviti selezionati.
Affinamento in botti di acciaio dove una lenta rifermentazione
completa la sua fragranza.

m Vino
Bianco frizzante secco

CoLore:
giallo paglierino chiaro con riflessi dorati

PrROFUMO:
aromatico, fruttato e floreale

SAPORE:

COLLI PIACENTINI

DENOMINAZIONE DI ORICINE

MALVASIIAI moderatamente secco, delicato e fresco
ABBINAMENTO:
aperitivo, antipasti e primi piatti delicati

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
8°C

GRADO ALCOLICO:
11,5% vol

TENUTA FERRAIA SOCIETA AGRICOLA S.S. di ROBERTO MANARA e C. - loc. Vicomarino 140 - Ziano Piacentino - ITALIA
www.ferraiawinery.it - quality@ferraiawinery.it - tel: +39 0523 860209 - fax: +39 0523 845649



