SCANURBIO FRIZZANTE
TAPPO CORONA DELLA TRADIZIONE

Il vino eleva lanima e i pensieri, e le inquietudini
si allontanano dal cuore dell’ womo (Pindaro)
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=g = Fragrante, leggero con i gusti tipici del Prosecco. Dal perlage
vivace e persistente ha profumo intenso, armonico con sentore di

TORRE Z‘ECCHEI Jrutta. Dal sapore asciutto e leggermente acidulo.

TIPOLOGIA: Frizzante

AREA DI PRODUZIONE: Zona Valdobbiadene - Conegliano - Asolo
VITIGNO: 100% Glera

VENDEMMIA: Raccolta manuale in piccoli recipienti

VINIFICAZIONE: In bianco. Leggera pressatura dell’uva rigorosamente
intera, decantazione naturale e fermentazione a temperatura
controllata.

COLORE: Giallo paglierino scarico con riflessi dorati

GUSTO: Asciutto, armonico e leggermente acidulo

SERVIRE: Fresco a 8/10° C. Ideale a tutto pasto, come aperitivo
accompagna egregiamente primi piatti leggeri e portate a base di
pesce.

SCANURBIO FRIZZANTE
TAPPO CORONA DELLA TRADIZIONE

Fragrant, light wine with the typical flavours of Prosecco. It has a
lively and persistand perlage, an intense fragrance, it is harmonious
with a fruity taste. Its flavour is dry and softly acidulous.

WINE TYPOLOGY: Sparkling

AREA OF PRODUCTION: Area of Valdobbiadene - Conegliano - Asolo.
GRAPE VARIETY: 100% Glera

GRAPE HARVEST: Hand harvesting in small containers

WINE TREATMENT: White. Light press of the grapes strictly entire,
natural decanting and controlled fermentation.

COLOR: Straw bright yellow with gold shadcs.

FLAVOUR: Cool al 8/10° C. Ideal to accompany full meals, as an
aperitif is pcrfect as accompaniment to light first dishes and fish
dishes.
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Tenuta Torre Zecchei di Eli Spagnol & C. SS. Soc. Agricola
Via Capitello Ferrari I-3 - Valdobbiadene (Treviso) Italia
Tel. 0423.976183 Fax 0423.905041 web: www.torrezecchei.it - info@torrezecchei.it



