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Denominazione di origine controllata

Vino Rosso Classico Superiore
13 gradi
Dolcetto

Vino Rosso tipico e di grande pregio, dal carattere forte e
armonico, unico nella sua immagine, nei suoi profumi e in
pienezza.

E’ un vino legato alla storia della famiglia e profondamente
legato alle tradizioni del territorio.

E’ un vino da tutto pasto che si accompagna con salumi,
antipasti piemontesi, carni bianche e rosse

in umido. A tavola va servito alla temperatura ambiente di 16-
18° C.
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