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Vino Bianco Fermo

12 gradi

Cortese coltivato nel Comune di GAVI

La vinificazione avviene secondo le pratiche tradizionali atte a
conferire al vino le sue peculiari caratteristiche. Il vino cosi
ottenuto ha un colore paglierino un sapore asciutto e di gusto
fresco e armonico

A tavola va servito fresco alla temperatura di 8- 10°C. F’
ottimo come aperitivo e si accompagna con eleganza agli

antipasti magri e ai piatti di pesce.

Elegante Bottiglia Bordolese Antica



