La Bellanott Spumante

Resa di produzione 504q.litha
Production yield
Produktionausbeute
Eta media delle viti anni
. Average age of vines 70 years
Durchschnittliches Alter der Rebstcke ahre
S Vitigno
B ll glCIDe Varieties Pinot Nero
clano Rebsorten

B I Un Spumante, prodotto nel Comune di Farra d'isonzo (GO), il nostro Pinot Nero, con un'eta
media delle viti di circa 60 anni ed una resa per ettaro di circa 100 quintali.ll terreno di
quest'area & di tipo calcareo con presenza di ghiaia, posto ad un‘altitudine di 50/100 mt.
sul Im, ma caratterizzato da importanti escursioni termiche fra giomo e notte.ll percorso dall
grappolo a vino ¢ tutto svolto in acciaio, iniziando da una fermentazione fermoregolata in fini
di acciaio inox, e sostando per i successivi 3 mesi sempre in acciaio in autoclave dove
awiene una lenta rifementazione, almeno altri 5/6 mesi sard il tempo che rimarra in bottiglia
per esprimere le sue tipiche caratteristiche;Metodo Charmat oftenuto da uve Pinot Nero 100%
un leggero passaggio sulle bucce per estrarre questo colore intrigante, invogliante, un rosa
carico di antico, buona anche la persistenza della mousse nel bicchiere con una bollicina
elegante.Al naso ci propone un ventaglio olfattivo che spazia da leggere note agrumate a
felici sensazioni di erfoe aromatiche.La piacevolezza ritorna anche nel sorso, facendo
dell'effervescenza un punto felice della degustazione;in bocca entra fresco, con carattere
per un finale che richioma in maniera piacevole una nota ammandorlata.

Abbinamenti Ottfimo come aperitivo con crostini dlle erbe aromatiche, ma da provare anche
con un' oftima frittura di pesce.

E4E |udovika is produced in the Charmat method from 100% Pinot Noir grapes grown on the
Bellanoftte, estate vineyards in Farra d'lsonzo.  The Charmat method includes a short time of
skin contact to extract color and add to the character and complexity of the wine.

Sensory Analysis

The nose offers an intriguing range of light citrus with notes of various herbs. The palate echoes
the nose with citrus and herbs with additional rose flavors and a hint al almond. The wine
finishes with persistent, elegant mousse and lively effervescence.

Pairings

Excellent, as an aperitif, fried fish, and myriad, smaller plates.

= Ludovika in der Charmat-Methode zu 100% aus Pinot Noir Trauben auf die angebaut
Bellanotte, eigenen Weinberge in Farra d'lsonzo. Die Charmat-Methode beinhaltet eine kurze
Zeit von Hautkontakt, um Farbe zu extrahieren und in den Charakter und die Komplexit&t des
Weines.
sensorische Analyse
Die Nase bietet eine faszinierende Auswahl an leichten Zitrus mit Noten von verschiedenen
Krautem. Gaumen Ankldnge die Nase mit Zifrusfrichten und Krdutern mit zuséizlichen stieg

£

Q7 f Aromen und einem Hauch Mandel al. Wein endet mit persistenten, elegant Mousse und
]?. 6_* e g._a.a 1 lebendige Aufbrausen.
pairngs
"l{ DOVl K }’ Ausgezeichnet als Aperitif, gebratener Fisch und unzdhligen, kleinere Plaften.
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