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Mi chiamo Fabrizio Bellanova, leva 1964.
Ho iniziato la mia carriera di venditore nel 1983.
Nel 2017 ho intrapreso una nuova sfida dedicandomi al settore 
enogastronomico che mi ha appassionato da sempre.

Dopo aver ottenuto il diploma da assaggiatore ONAV, 
avvalendomi dei consigli e del supporto di un sommelier, 
di un informatore enoico e di un cuoco, ho selezionato 
alcune aziende medio-piccole che producono eccellenze a 
prezzi accessibili e che mi permettono di offrire ai miei clienti 
un rapporto commerciale altamente soddisfacente.

In questo catalogo troverete le aziende 
che rappresento ed i loro prodotti.



Piemonte
TERRE DEL CREARIO terredelcreario.it

L’azienda Terre del Creario rinasce nel 2000 con la volontà di ripristinare l’attività vitivini-
cola portata avanti fin dagli anni’20 dai nostri nonni e abbandonata a cavallo degli anni 
settanta per la mancanza di prospettive umane ed economiche nella 
coltivazione della vite nella zona dell’Alto Canavese.  
Su queste colline i nostri avi coltivavano le vigne con impegno, con difficoltà e preoccu-
pazioni, ma con tanta semplicità e rispetto per la terra. 

 PARBLEU Canavese Barbera DOC 

Piemonte Syrah DOC  

SAGRIN Canavese Nebbiolo DOC   

 LE SETTE Canavese Rosato DOC

GOGA MI GOGA Canavese Rosato DOC 

 PARADISO Piemonte Bianco DOC

STEILA Piemonte Bianco DOC

CANAVESE ROSATO METODO CLASSICO

Piemonte
CASTELLO DI AZEGLIO castellodiazeglio.it

L’azienda vitivinicola Castello di Azeglio è tornata in attività nel 2008 riprendendo l’eredità 
di un’antica tradizione che la famiglia d’Harcourt aveva coltivato nei secoli scorsi. 
L’attività si era interrotta per alcuni decenni fino a quando Fabio Montauti d’Harcourt, 
l’attuale proprietario, non ha deciso di dare nuovo impulso alla vocazione terriera che, per 
molti anni, attorno al Castello, aveva visto coltivare alberi da frutto e vigneti.

Poiché il Castello di Azeglio è al centro dell’area dell’Erbaluce di Caluso, la decisione è 
stata di piena coerenza con la tradizione e la vocazione del territorio: sono stati perciò 
impiantati (e re-impiantati) tre ettari di vigneto dai quali si producono tre tipologie di 
vino: l’Erbaluce di Caluso DOCG, l’Erbaluce di Caluso passito DOCG, l’Erbaluce di Caluso 
spumante DOCG.

 Erbaluce di Caluso DOCG

Erbaluce di Caluso 
SPUMANTE metodo classico DOCG  

Erbaluce di Caluso Passito DOCG   



Piemonte
DELLERBA daidellerba.it

La nostra azienda agricola, Dai Dellerba,  si trova sulla collina di Pinerolo, in località Santa 
Brigida, lungo il versante che si affaccia sul Monviso. Siamo la famiglia Dellerba, nel 2016 
abbiamo voluto rivalorizzare la nostra azienda agricola con un ambizioso progetto!

Dopo molto lavoro e molte difficoltà siamo riusciti nel nostro intento, abbiamo portato 
alla produzione culture di mirtilli, pesche, uva e mele, da quali ricaviamo deliziosi derivati.

 BRIGIT BIANC

brigit neir

remu

la bifa

Piemonte
PODERI LA COLLINA poderilacollina.it

Le caratteristiche del terreno e la giusta esposizione al sole, rendono i nostri vigneti, in 
Regione Castiglia, nella frazione doglianese di Pianezzo adatti alla produzione di vini rossi 
importanti, dalla grande struttura e generosi di corpo e di bianchi
fragranti, freschi e raffinati.
Il vino nasce in vigna e le cure e attenzioni prodigate al vigneto sono tante, sin dall’inerbi-
mento che non è solo elemento estetico.

Non si usano diserbanti di sintesi e la reintegrazione della sostanza organica è in gran 
parte affidata al sovescio: (fave, piselli, orzo, mais) che riporta al suolo quanto asportato.

Dogliani Docg Castiglia Superiore oro

Dogliani Docg Castiglia Superiore

Dogliani Docg Pian Marie

Barbera d’Alba Doc

Barbera d’Alba Superiore Doc

Langhe Nebbiolo Doc Bricco Barone

Marengo Langhe Rosso Doc

Rosé langhe Doc 

Langhe Arneis Doc

Langhe Sauvignon Doc

Langhe Favorita Doc

magnus brut rosè metodo classico

magnus brut bianco metodo classico



Piemonte
ABRIGO FRATELLI abrigofratelli.it

L’Azienda Agricola Abrigo Fratelli è situata nel cuore delle Langhe a Diano d’Alba, 
ed è dal 1935 a conduzione famigliare. Ernesto Abrigo, la sorella Mariarita, il figlio Walter 
ed il genero Emanuele guidano l’azienda che coltiva 27 ha di vigneti e produce i grandi 
vini della zona.

Unire l’esperienza della tradizione alle tecnologie e lo spirito innovativo di oggi – questa è 
la linea guida per tutto. Grazie al savoir-faire e alla massima cura in vigna e in cantina della 
famiglia e dei dipendenti, tutti formati nel tempo ad aumentare la qualità del lavoro, i vini 
di Abrigo Fratelli esprimono il territorio e la loro filosofia produttiva in purezza.

diano d’alba Docg 

diano d’alba SUPERIORE Docg

nebbiolo d’Alba Doc

barbera d’Alba superiore Doc

barolo ravera Docg

Langhe bianco doc

alta langa metodo classico Doc

Piemonte
VALLE ERRO valleerro.it

L’Azienda Vinicola Valle Erro nasce nei primi anni ‘60 per iniziativa di Lorenzo Malfatti che, 
nato e cresciuto nella piccola e modesta azienda agricola dei genitori, seppe ampliare 
e trasformare l’attività con una vita dedicata al lavoro, conquistando negli anni sempre 
maggiori consensi da parte del consumatore.
L’Azienda Vinicola Valle Erro è oggi condotta dai figli di Lorenzo, i fratelli Marco e Roberto 
Malfatti, che si impegnano con amore e professionalità a continuare l’opera dei genitori, 
unendo all’esperienza acquisita nel corso degli anni, l’entusiasmo giovanile.

diciannove settembre 
dolcetto d’acqui doc superiore 

nonno cein - barbera d’asti docg
LE 3 BARRIQUE - barbera d’asti 

superiore docg
cabernet 900

dolcetto d’acqui doc
barbera del monferrato doc
grignolino del piemonte Doc

bonarda piemonte frizzante Doc
gavi Docg

cortese del piemonte Doc
chardonnay frizzante

chardonnay fERMO
sonetto vino rosè

pregio bianco
prodigio rosso

moscato del piemonte doc
brachetto piemonte doc
moscato dolce spumante

pinot chardonnay brut spumante
Altipiani prosecco doc

grappa di moscato invecchiata
grappa di dolcetto classica



Piemonte
ALESSANDRO RIVETTO alessandrorivetto.it

Produciamo vini capaci di emozionare, raccontando la loro origine di fatica e piacere, di 
duro lavoro ma di propensione alla condivisione.
Quel sogno, oggi per noi è un’avvincente esplorazione di ciò che, anno dopo anno, i no-
stri vigneti sanno offrire. Ma è anche la sfida che ci poniamo verso i nuovi interlocutori che 
apprezzano i nostri vini in ogni angolo del mondo.
Perché, ne siamo sicuri, oltre alle viti ci piace coltivare la meraviglia, il sorriso vero e puro 
che la bellezza del nostro lavoro può regalare.

 Langhe Nebbiolo DOC
Barbaresco DOCG

barolo docg

Piemonte
Cà di tulin caditulin.it

La nostra azienda (piccola ma con le gambe scattanti) è a conduzione familiare: lavoriamo 
il vino perché la passione, nata nell’800 con il nonno Bartolomeo (detto Tulin), non finisca 
mai di esistere e prosegua con la stessa caparbia sobrietà con cui è nata.
In un antico manoscritto trovato per caso riordinando il solaio in cantina, si legge: 
“Olivetti Bartolomeo, detto Tulin, già a metà del 1800 “menava” (portava) il suo vino a 
Villastellone.” Il libro mastro, sopravvissuto al tempo e alla polvere degli anni, è per noi 
un oggetto importante, per il suo significato sentimentale e perché narra di un pezzo di 
storia contadina di cui, grazie a Tulin, siamo orgogliosi.

 barbera d’asti docg superiore

cisterna d’asti doc

nebbiolo d’alba doc

langhe arneis doc

rosato da nebbiolo

blend nebbiolo 
croatina e barbera



Piemonte
MICHELE VIANO

Proprio a Vezza d’Alba, nel cuore del Roero, dove le colline si protendono più maestose 
verso il sole, si trovano le cantine dell’azienda che storicamente privilegia le varietà tra-
dizionali della zona: Arneis, Barbera, Dolcetto e Nebbiolo che maturano e si affinano nei 
locali della cantina.
Tradizione ed innovazione; storia e tecnologia caratterizzano la sua produzione nel pieno 
rispetto della natura e dell’uomo.
L’utilizzo delle più moderne tecnologie in cantina e la cura con cui vengono eseguite tutte 
le fasi del processo produttivo, dalla maturazione delle uve all’affinamento delle migliori 
partite di vino, garantiscono ai vini un elevato standard qualitativo e permettono di offrire 
ai consumatori ed agli appassionati una scelta completa dei migliori vini del Piemonte.

Barbera d’Alba Doc
Nebbiolo d’Alba Doc

Barbaresco Docg
Barolo Docg

Piemonte Barbera Doc
Langhe Dolcetto Doc
Langhe Nebbiolo Doc

Roero Arneis Docg
Moscato d’Asti Docg

Noblesse Metodo Classico 
(Chardonnay/Arneis)

Langhe Arneis Doc
Langhe Favorita Doc

Demariè (Chardonnay/Arneis)
Dulcivitis (Moscato)

Mariage Brut Metodo Charmat 
(Chardonnay/Arneis)

vianomichele.com PIANTAGROSSA piantagrossadonnas.it

Per 396 anni un ippocastano era cresciuto in una corte, diventando sempre più imponen-
te, tanto da fare chiamare comunemente la cascina tutt’attorno Pianta Grossa. 
Nel 2009, per una malattia, quel colosso di 25 metri è stato abbattuto. 
Perché la forza dell’albero continuasse a permeare quel luogo, Luciano, nel 2014, ha de-
ciso di chiamare Pianta Grossa anche la sua neonata azienda vitivinicola, che ha sede 
proprio nella vecchia cascina.
Alle spalle la montagna morenica con i vigneti di famiglia, allevati sui ripidi terrazzamenti 
pergolati dove cresce il Nebbiolo Picotendro.
Nei vini di Pianta Grossa si riflettono la statura e la forza di quel vecchio ippocastano.

nebbiolo 396 
aesculus hippocastanum doc 

nebbiolo dessus doc
donnas doc georgos

bianc - one

Valle d’Aosta



Liguria
CANTINA PAGANINI cantinapaganini.it

L’azienda agricola Paganini nasce da una tradizione familiare di vecchia data.
Negli anni 80 viene avviato il recupero meticoloso degli antichi vigneti di famiglia pre-
senti sul territorio finalese, tutti adiacenti alla cantina e quindi ai piedi della Rocca di Perti.
L’attuale coltura è ancora resa difficile dai fitti terrazzamenti, in ligure “fasce”, che ospitano 
non più di due o tre filari ciascuna.
Offrono un’esposizione al sole privilegiata rispetto ai terreni pianeggianti, oltre a bene-
ficiare durante la notte del calore rilasciato dalle pietre di cui sono fatti i muri di conte-
nimento, in parte ricostruiti a mano dallo stesso Gian Riccardo, titolare della cantina e 
probabile (e lontano) parente del noto musicista.

VERMENTINO doc 
riviera ligure 

PIGATO doc 
riviera ligure�

Liguria
TENUTA MAFFONE tenutamaffone.it

ORMEASCO DI PORNASSIO DOC 
ORMEASCO DI PORNASSIO SUPERIORE DOC

 GRANACCIA
ORMEASCO DI PORNASSIO SCIAC-TRA DOC 

briosé
pigato riviera ligure di ponente  DOC 

pigato riviera ligure di ponente 
superiore  DOC GIUANò

vermentino riviera ligure di ponente  DOC
GIANO

duezerosette spumante rosè 
metodo classico di orneasco 

ORmEASCO DI PORnASSIO chinato
ORmEASCO DI PORnASSIO passito doc

GRAPPA DI ORMEASCO BIANCA

GRAPPA DI ORMEASCO GIALLA 
12 mesi barrique

grappa di ORMEASCO riserva

olio extra vergine 
monocoltura taggiasca

crema di olive taggiasche

olive taggiasche in salamoia

olive taggiasche snocciolate 
in salamoia

ALTRI PRODOTTI

Tra i 500 e 700 metri di quota, dove il sole e i venti miti del mediterraneo regalano le 
condizioni migliori per maturare le uve, coltiviamo i vigneti di proprietà di famiglia che 
hanno dai 60 ai 100 anni. Con un eroico ed appassionato lavoro in campo ed in cantina 
produciamo il vino che avremmo sempre voluto degustare.



Liguria
TENUTA LA GHIAIA tenutalaghiaia.it

Vermentino Doc Colli di Luni

Atys Doc Vermentino Colli di Luni

Undicinodi Doc Colli di Luni Rosso

Ithaa Igt Liguria di Levante Bianco

Acquavitae

Alle porte della cittadina di Sarzana, immersa nella campagna e circondata dai vigneti, la 
Tenuta «La Ghiaia» mantiene l’integrità del luogo originario, ristrutturato secondo i canoni 
delle antiche architetture. I vigneti, coltivati in regime biologico, si estendono per cinque 
ettari e mezzo e sono coltivati a Vermentino, SanGiovese, Merlot, Vermentino Nero, Mas-
saretta, Albarolo e Malvasia Bianca per vini che «profumano» di mare: il Vermentino Atys, 
il Rosso Undicinodi e la selezione Vermentino Ithaa. Una accurata selezione in vigna dà 
origine ad una produzione di uve per vini D.O.C. dei Colli di Luni di qualità. 
Si produce inoltre olio extra vergine di oliva.

CORTE AURA corteaura.it

“Corte” non è solo una parola, ma è parte integrante della storia come dell’etimo del 
nostro territorio: la Franciacorta. Il suo significato più attendibile pare risalga al medioevo, 
quando queste terre, amministrate dai monaci Benedettini e Cluniacensi, godevano 
dell’esenzione da tasse e dazi: era zona di “curtes francae”, ovvero di corti franche.
Aura è un nome che ha origini ancora più lontane nel tempo: nella mitologia greca è una 
ninfa, figlia di Peribea e Lelanto, dalle movenze veloci come il vento. 
Dal greco “alos” (corona), viene l’aura con cui l’occulto definisce quel sottile campo di ra-
diazione luminosa, invisibile alla normale percezione, che circonda e anima tutti gli esseri 
viventi. Aura è, infine, l’insieme dell’energia positiva. 
Come quella che anima la nostra passione.
La storia di Corteaura nasce dalla volontà di dar vita a un Franciacorta che sia vino di 
grande qualità. Un prodotto di assoluta eccellenza, curato e definito in ogni suo dettaglio. 
Sinceramente buono, semplicemente perfetto.

Lombardia

franciacorta brut docg

franciacorta demi sec docg

franciacorta saten docg

franciacorta saten millesimato docg

franciacorta rosè docg

franciacorta pas Dosé docg

franciacorta insè 2012 docg



TORRE ZECCHEI torrezecchei.it

Nel cuore di Valdobbiadene, “Terra di vite e di vino”, ha sede l’Azienda Agricola Tenuta 
Torre Zecchei di Eli Spagnol. Un agricoltore che con la collaborazione della moglie Danie-
la, la figlia Elisa e il genero Tiziano, mette a frutto ogni giorno la sua collaudata esperienza, 
l’amore per la terra e la profonda passione per il suo lavoro puntando principalmente 
sulla qualità dei suoi vini. I vigneti di proprietà sono un bene prezioso per l’azienda e ne 
ricaviamo la maggior parte della nostra produzione vitivinicola. La passione per la nostra 
terra, il rispetto della natura e il valore delle tradizioni sono per noi motivo per migliorare 
continuamente la qualità dei nostri prodotti.

valdobbiadene docg prosecco
superiore di cartizze dry

valdobbiadene docg prosecco
superiore extra dry

valdobbiadene docg prosecco
superiore brut bio

valdobbiadene docg prosecco
superiore extra brut

prosecco treviso doc
extra dry

prosecco treviso doc brut
prosecco treviso doc col spago

prosecco treviso doc
extra dry millesimato

cuvèe angelica extra dry
cuvèe lune rosè dry

scanubrio frizzante bianco
tappo corona

frizzante della tradizione
bianco col fondo

cabernet franc marca trevigiana
le rampe bianco tranquillo

grappa di prosecco

Veneto Veneto
COSTARUEL costaruel.it

Siamo Mirco e Gianni Lovadina. La sede principale della nostra azienda LOVADINA S.r.l. 
si trova a Conegliano, centro culturale della zona del Prosecco e città della Scuola Eno-
logica e delle istituzioni di ricerca, nel cuore della Marca Trevigiana. Da oltre 20 anni ci 
occupiamo di distribuzione di prodotti alimentari di alta qualità. La nostra azienda, a forte 
vocazione Spumantistica, rappresenta una delle eccellenze del territorio; infatti, siamo 
fermamente convinti che solo il corretto utilizzo delle risorse naturali disponibili possa dar 
vita a prodotti tipici, inimitabili altrove.

conegliano prosecco superiore
GOCCE DI PERLE
- docg millesimato dry
- docg millesimato extra dry
- docg millesimato brut
- docg millesimato quasi zero
- ROSè extra dry cuveè concerto

conegliano prosecco superiore
- docg millesimato dry
- docg extra dry
- docg brut

valdobbiadene superiore 
di cartizze docg

prosecco treviso doc extra dry

prosecco spago

spumante cuvèe 
- d’or extra dry
- d’or brut

cabernet franc igt

pinot grigio doc delle venezie



Veneto
astoria astoria.it

sauvignon igt
chardonnay doc
pinot grigio doc
cabernet sauvignon doc
merlot doc
el ruden rosso igt
gewurztraminer trentino doc
muller thurgau igt
pinot noir igt
prosecco spago doc
astoria lounge
cuvèe fashion victim
rosè fashion victim
moscato fashion victim
moscato rosè fashion victim
valdobbiadene prosecco superiore
docg extra dry CORDERIE
Asolo prosecco superiore
docg extra brut
valdobbiadene prosecco
docg millesimato extra dry
prosecco conegliano docg dry
anniversario
prosecco millesimato docg brut
casa vittorino

prosecco treviso doc extra dry galie
prosecco doc biologico 
extra dry GAGGIANDRE
cartizze superiore docg dry ARZANA
casa diletta brut
prosecco treviso doc millesimato
extra dry butterfly
ribolla gialla brut spumante xaia 
9.5 cold wine white brut
9.5 cold wine pink extra dry
9.5 cold wine black extra dry
9.5 cold wine alcol free
Yu sushi sparkling
venezia doc honor
venezia doc rosè honor
cuvèe luxury gold dry
cuvèe luxury silver dry
cuvèe luxury pink dry rosè
kalibro metodo cavazzani
giro d’italia cuvèe extra dry
refrantolo passito docg
moscato di sicilia passito VENTUS
mina igt conegliano
clamore igt conegliano
croder docg conegliano
crevada docg conegliano
amarone valpolicella docg
ripasso valpolicella doc
GRAPPA DI MARZEMINO PASSITO FERVO
grappa barrique croder
grappa barrique prosecco CAPO DA TERRA
grappa bianca prosecco CAPO DA MAR
grappa bianca fine
grappa barricata fine

Friuli
giovanni foffani foffani.it

Le lunghe estati passate col nonno in campagna hanno lasciato a Giovanni una radice ed 
un filo conduttore per la vita. Nell’ azienda agricola di famiglia, Dimora Storica a Clauiano, 
da alcuni decenni si occupa personalmente della produzione di vino di qualità, ben co-
nosciuto dalle guide del settore e oggi esportato in tutto il mondo. La moglie Elisabetta 
Missoni, Donna del Vino, segue in particolare l’ accoglienza e le pubbliche relazioni. 
Il team è anche composto dai figli Guglielmo e Lorenzo, Massimiliano Vecchiato ( vigneto 
e cantina ) e Nicoletta Gottardo (amministrazione e supporto commerciale).
L’attività agricola si propone la conservazione sempre più consapevole della biodiversità, 
così come tramandato dai vecchi contadini, quando le campagne erano ancora tenute 
come giardini con colture di stagione sempre diverse. In realtà, l’uomo ha da sempre 
ridotto la biodiversità a vantaggio della propria specie, ma il contadino sa anche andare 
oltre l’avidità del presente, respirando nel vento il sentore di universalità della natura.

FIOR DI ROSA

moscato rosa igt

refosco dal peduncolo rosso igt

merlot doc

rosato doc da uve refosco

merlot bianco

sauvignon doc superiore

pinot grigio doc superiore

RIBOLLA GIALLA

friulano doc



Friuli
castello di buttrio castellodibuttrio.it

Su queste colline dove la vite è sempre stata di casa, il primo obiettivo è stato capire e 
valorizzare la ricchezza dei vigneti storici presenti, considerati il patrimonio della azienda. 
Coltivati intorno al castello, all’interno di un’area di circa 10 ettari, risalgono al 1940 circa 
e con le loro diverse varietà indigene rappresentano la storia viticola del Friuli. 
Queste piante, colonne del tempo, trasmettono forza al solo sguardo e donano equilibrio 
e struttura al vino.

monblanc
igt venezia giulia

ribolla gialla
doc friuli colli orientali

friulano
doc friuli colli orientali

chardonnay
doc friuli colli orientali

pinot grigio
doc friuli colli orientali

sauvignon 
doc friuli colli orientali

refosco dal peduncolo rosso
 doc friuli colli orientali

MARBURG - MERLOT
doc friuli colli orientali

pignolo riserva
doc friuli colli orientali

ETTARO SAUvignon riserva
doc friuli colli orientali 

UVE CARATE BIANCO riserva
doc friuli colli orientali 

UVE CARATE ROSSO riserva
doc friuli colli orientali

AMBRA
doc dolce friuli colli orientali

la bellanotte labellanotte.it
L’azienda è strutturata su base familiare, le decisioni più importanti si prendono tutti insieme, 
la sera dopo cena, quando ognuno può dire la sua!
La rappresentanza friulana dell’azienda è la Signora Cristina Visintin che si occupa del 
commerciale, tipica donna friulana. Se dovessi paragonarla ad un vino sceglierei il Caber-
net Franc che, quando lo porti al naso, ti prepara a qualcosa di molto difficile da domare 
ma poi, in bocca, ti sorprende con la sua morbidezza, la sua dolcezza ed il suo savoir-fair.
Francesco Mreule è il cantiniere, classe 1987, nel 2010 entra a far parte dell’Azienda la 
Bellanotte. Quando chiediamo a Paolo di parlarci di lui ci dice: “un uomo semplice, umile, 
che ancora crede nei veri valori e nella poesia che serve per fare un buon vino!! Testardo 
quanto basta per essere un grande collaboratore senza il quale sarebbe difficile essere 
cresciuti fino a farci conoscere ormai in tutto il mondo!!”

 Armonico Pinot Grigio Doc Friuli
Armonico Rosso Doc Friuli

Friulano Doc Collio
Pinot Grigio Doc Collio

Sauvignon L’Umberto Doc 
Friuli Isonzo

Traminer Aromatico Doc Friuli
Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia

Merlot Doc Friuli
Cabernet Franc Doc Friuli

La mè Gnòt Chardonnay Doc Friuli 
Isonzo Macerato

Malvasia Doc Friuli Macerato
Conte Lucio Pinot Grigio Ramato IGT 

Venezia Giulia
Ludovika Spumante Charmat Rosè

Alessandro Spumante Charmat Brut
Luna de Ronchi Sauvignon/Tocai Doc 

Friuli Isonzo
Raja de Isonzo Merlot Doc 

Friuli Isonzo
Vento dell’Est Picolit

Friuli



Emilia Romagna

la ferraia ferraiawinery.it

Situata nella piccola frazione di Vicomarino, in uno dei lembi più felici dal punto di vista 
geo-climatico delle colline di Ziano Piacentino, l’Azienda Agricola Tenuta Ferraia è com-
posta da 40 ha di vigneto e da un complesso immobiliare utilizzato per le cantine. 
Per la famiglia Manara la qualità del vino nasce innanzitutto nella vigna, che conferisce alle 
uve le caratteristiche del terreno e della zona nella quale sono coltivate le viti. 

GUTTURNIO VIVACE 
COLLI PIACENTINI DOC

ortrugo vivace 
COLLI PIACENTINI DOC

malvasia vivace 
COLLI PIACENTINI DOC

gutturnio classico superiore 
COLLI PIACENTINI DOC le staffe

acino d’oro COLLI PIACENTINI DOC 
malvasia ferma

sauvignon COLLI PIACENTINI DOC
il grì

barbera 
COLLI PIACENTINI DOC

brigà vino rosso
boujardò 

rosso spumante secco charmat
luna bianco spumante 

extra dry charmat
abrakadabra rosè 

spumante extra dry charmat
fior di malvasia spumante dolce

première cuvèe
metodo classico doc

dosage zero
metodo classico doc

Emilia Romagna

alfredo bertolani bertolanialfredo.it
Nella suggestiva Val Tresinaro, sulle dolci colline che scendono fino alle campagne più 
basse, si trovano i vigneti da cui vengono selezionati i grappoli migliori che daranno vita 
ai vini firmati Bertolani Alfredo.
I vigneti si trovano tra i 100 e i 300 metri di altitudine, su terreni asciutti e ben drenati di 
origine post alluvionale composti principalmente da argille bianche e ghiaia. 
Queste sono le condizioni ottimali che consentono alle varietà di preservare i caratteri 
gusto-olfattivi originali e di esprimerli al meglio.

spergolino secco frizzante DOC
malvasia dolce spumante DOC

rosè secco 
frizzante lambrusco DOC

lambrusco oro 
secco frizzante DOC

rosso all’antica 
secco frizzante lambrusco DOC

granarossa 
secco frizzante lambrusco igt

montevangelo 
bianco emilia igt secco fermo

rabesco 
rosso emilia igt secco fermo

l’angolo dimenticato 
cabernet sauvignon doc

artemis spergola doc 
spumante brut

alfred lambrusco igt
spumante extra dry

graspa rossa lambrusco doc
ROSSO ALL’ANTICA

COLLeZIONE LAMBRUSCO DOC
VINCENT

metodo classico DOC brut



Emilia Romagna

VILLA OPPI villaoppi.it
Villa Oppi è da sempre orientata a produzioni limitate ma di alto valore organolettico, gra-
zie alla selezione dei grappoli uno ad uno, ed il controllo completo del ciclo produttivo 
dalla vigna alla cantina sino all’affinamento prima in barrique e poi in  bottiglia, garantisce 
una qualità eccellente in ogni suo prodotto.
I vini Villa Oppi si caratterizzano per l’alto profilo organolettico e le modalità di vendem-
mia, vinificazione ed elevamento volte a realizzare un prodotto di alta qualità adatto non 
solo agli intenditori ma, in generale, a tutti gli appassionati di buon vino.

Pallido (Brachetto Secco)
Chianti

Gutturnio Superiore Fermo
Cabernet Sauvignon

Napoleon
Nero d’Avola

Toscana Igt (Super Tuscan)
Primitivo
Barolo

Brunello di Montalcino
Amarone

Pinot Nero (vinif. in bianco)
Malvasia Secca

Duchessa
Gran Cuveè degli Oppi Extra Dry

Le Rose degli Oppi Rosè Extra Dry
Chardonnay Pinot Nero 

Metodo Classico
 Fiordirosa Passito Rosa
Crociato Passito Bianco
Bonarosa Passito Rosso

Black to Black Passito Nero
Grappa di Passito 12 Mesi Barrique

Toscana
SATOR satorwines.com

L’azienda vitivinicola SATOR si trova nell’alta Maremma Toscana a circa 30 km a nord di 
Bolgheri e include terreni che appartengono alla famiglia Moscardini da circa un secolo.  
Ubicati in diversi appezzamenti denominati “Campo San Giovanni”, “Campo al Pino” e 
“Cantina” si estendono su 13,5 ettari.  Le varietà coltivate sono il Ciliegiolo, il Sangiovese, 
il Teroldego, il Merlot ed il Cabernet Franc per quelle a bacca rossa, il Vermentino e il 
Fiano per quelle a bacca bianca.

vermentino igt toscana
rosato igt toscana
montescudaio DOC

sangiovese DOC
merlot DOC

ciliegiOLO igt
operaundici doc montescudaio

artume igt toscana
ATTEONE MONTESCUDAIO DOC



Toscana
de vinosalvo devinosalvo.com

levitas maremma toscana 
doc sangiovese

auspicium montecucco doc rosso

santario maremma toscana doc 
shiraz

galfridus maremma toscana doc 
shiraz selezione

beati spiriti grappa bianca

Nelle vigne che viene plasmata la qualità dei nostri vini. Coltiviamo quattro ettari di vigne 
nel territorio del comune di Cinigiano, a quota 325m s.l.m., divisi tra le località Braccia 
Larghe (vicino a Montecucco) e Porrona.
Il microclima straordinario di quest’area incastrata fra il mar Tirreno ed il massiccio 
dell’Amiata, con estati calde e secche ed un’ampia escursione termica tra giorno e notte, 
favorisce una maturazione graduale, lo svilupparsi dei composti aromatici nell’uva e la 
conservazione di una buona acidità.
I nostri terreni sono caratterizzati da un’abbondante diversità biologica, con zone 
boschive, siepi, prati e torrenti; ed i vigneti sono condotti in maniera da minimizzare 
l’impatto sull’ambiente – con lavorazioni ridotte, l’uso della concimazione verde ed una 
gestione fitosanitaria che punta sull’approccio agroecologico della viticoltura sostenibile.

Toscana
le fonti a san giorgio lefontiasangiorgio.it

CHIANTI DOCG

RUSCOLO ROSSO IGT BLAND

DOLICO BIANCO IGT VIOGNIER

vanesio rosato IGT

i fossili riserva chianti docg

vin san giorgio

passito sangiovese

olio extravergine di oliva

L’Azienda Agricola e Agrituristica Le Fonti a San Giorgio sorge sul colle di San Lorenzo, nel 
Comune di Montespertoli (Firenze), nel Chianti.
La proprietà è gestita dalla famiglia Giovannelli, produttori di vino Chianti docg ed olio 
extravergine d’oliva da tre generazioni.
Situata nel cuore del Chianti fiorentino, a metà strada tra Firenze e San Gimignano, 
l’azienda è costituita dal casale con gli appartamenti e la cantina dove produciamo e 
invecchiamo i nostri vini.



decugnano dei barbi

MARE ANTICO 2017
orvieto classico superiore doc

maris 2015
umbria chardonnay igt

tramonto d’estate 2018
umbria rosato igt

il rosso / ad 1212 2016
umbria igt rosso

pourriture noble 2015
orvieto classico doc muffa nobile

brut millesimato 2014 
metodo classico

dosaggio zero millesimato 2014 
metodo classico

VILLa barbi bianco 2017
orvieto classico doc

VILLa barbi rosso 2016 
umbria igt

olio extravergine d’oliva 2018

Crediamo nel rispetto della natura e del territorio, nella ricerca dell’eccellenza, 
nell’attenzione al dettaglio e nella sperimentazione continua. 
Ma soprattutto amiamo produrre vini eleganti, incredibilmente piacevoli e dalla forte 
identità che vengono apprezzati da clienti raffinati in tutto il mondo. 
I terreni sono fondali oceanici di epoca pliocenica. I vigneti affondano le proprie radici 
nella terra sabbiosa e argillosa, tra fossili di conchiglie e ostriche, donando quel carattere 
minerale e marino caratteristico dei nostri vini. 
L’altitudine di oltre 300 metri favorisce una giusta ventilazione e una escursione termica 
ideale per esaltare i profumi. Mentre l’ottimale esposizione dei vigneti al sole garantisce 
una perfetta maturazione delle uve.

Umbria
decugnanodeibarbi.it CASTELLO DI CORBARA

Grechetto umbria igt

orvieto classico superiore doc

maria grazia rosato umbria igt

sangiovese merlot umbria igt

lago di corbara doc

cabernet sauvignon 
lago di corbara doc

orzalume

 de coronis

calistri 

L’azienda da quasi quarant’anni vanta un patrimonio viticolo di grosso pregio, con circa 
100 ettari di vigneti collocati ad altitudini variabili tra i 100 ed i 350 metri slm, di ottima 
esposizione e con materiale vegetativo particolarmente interessante ed attualmente 
oggetto di studio e ricerca.
Tra gli obiettivi principali che l’azienda Castello di Corbara si prefigge, vi è senz’altro la 
valorizzazione dei vitigni autoctoni presenti nella zona da oltre un secolo, così da proporre 
sul mercato vini riconducibili al territorio di origine.

Umbria
castellodicorbara.it



donato giangirolami donatogiangirolami.it

propizio Grechetto IGP

regius lazio IGP Bianco

cardito Malvasia Puntinata IGP

pancarpo Lazio Rosso IGP

prodigo Syrah IGP

lepino Nero Buono IGP

Nynphe Spumante 
Metodo Ancestrale

apricor Lazio IGP Passito

peschio trentasei lazio
igp rosso

Tre ettari di moscato di Terracina e due ettari di Bellone: così inizia nel 1956 la storia 
dell’Azienda Agricola Giangirolami.Fondata dal padre Dante con l’impianto del primo vi-
gneto, è stata consolidata nel tempo e trasformata nello stato attuale dal figlio Donato e 
condotta oggi con l’aiuto delle sue figlie Federica, Laura e Chiara.
Nel 1993 è stato tra i primi sul territorio ad avviare le procedure per ottenere la certificazi-
one biologica. Ha depurato le terre, ha eliminato qualsiasi traccia di prodotto dannoso alla 
salute. Vuole che i suoi prodotti siano genuini come il cibo con cui lui stesso è cresciuto.

Lazio
la vinarte lavinarte.it

terre di chieti
pecorino igt

trebbiano d’abruzzo doc

cerasuolo d’abruzzo doc

montepulciano d’abruzzo doc

FILI montepulciano d’abruzzo 
riserva doc

maja spumante rosso
metodo classico

Ci occupiamo in prima persona di ogni singola mansione all’interno dell’azienda, facendo 
leva sia sulla nostra buona preparazione tecnica e scientifica che sull’esperienza quaran-
tennale maturata dai nostri genitori, il cui quotidiano contributo si rivela tuttora indispen-
sabile. 
Proprio la consapevolezza del prezioso patrimonio che ci siamo ritrovati tra le mani, frutto 
di duri sacrifici, di braccia instancabili e di valori inattaccabili, unito all’amarezza sorta in 
noi nel vedere il prodotto agricolo bistrattato da parte di persone esaltate soltanto dal più 
lucroso concetto di industrializzazione, ci ha spinto a creare l’Azienda Agricola La Vinarte. 
La nostra sfida è far risaltare il lato più naturale e autentico del nostro lavoro, rendendo il 
giusto merito al prodotto generosamente offerto dalla terra.

Abruzzo



FEUDO ANTICO feudoantico.it

tullum docg rosso riserva

tullum docg rosso 

passerina tullum docg

pecorino tullum docg

casadonna ricerca

InAnfora ricerca

pecorino biologico premium

rosato biologico premium

tullum rosso biologico premium

pecorino bio

cerasuolo bio

montepulciano d’abruzzo bio

chardonnay tradizionale

pecorino tradizionale

pinot grigio tradizionale

trebbiano tradizionale

cerasuolo tradizionale

montepulciano d’abruzzo

Ci spingiamo oltre per innovare, conservare e rigenerare il territorio e le sue coltivazioni. 
Nuove tecniche vitivinicole e sperimentazione sui vitigni autoctoni: l’obiettivo primario è 
preservare e custodire la terra che ci ospita. La sede di Feudo Antico nasce oggi nei pressi 
di un’antica villa d’epoca romana. Celebriamo così il nostro progetto vitivinicolo, un viag-
gio iniziato nel 2004 che fonda le sue radici in una tradizione millenaria.

Abruzzo
DOMUS HORTAE domushortae.it

17 88 nero di troia

d.h.e.s.

kalinero

kia ross

re moto

ti esti’

Puglia
Domus Hortae è l’azienda di famiglia Fioretti impegnata da sempre nella coltivazione di vi-
gneti, che cura con massima dedizione e passione sin dal 1788, valorizzandone le proprie 
produzioni. L’amore per la terra della famiglia Fioretti ha radici lontane.
Il termine Domus Hortae deriva dal latino “Domus”, ossia, residenza intesa come dimora 
di famiglia, luogo preposto a conservare i sapori di una tradizione che si perpetua in una 
centenaria agricoltura famigliare, ma è anche l’antico toponimo della cittadina di Orta Nova. 
Le parole Domus Horta, infatti, furono utilizzate da Federico II di Svevia per identificare 
una delle sue residenze, così su un frammento epigrafico rinvenuto nei pressi della Domus 
di Orta.



cavalier mennato falluto falluto.it

PIONIERE aglianico del taburno
docg riserva

aglianico del taburno docg

rosato beneventano 
docg di aglianico

taburno falanghina
del sannio doc

Aglianico igt

falanghina igt

coda di volpe igt

spumante cuvèe extra dry

spumante moscato dolce

spumante rosè extra dry

GRAPPA DI AGLIANICO

L’azienda vitivinicola “Cav. Mennato Falluto” di Antonio Falluto è costituita dal complesso 
rurale noto come “Le Saude” per la sua ubicazione nella omonima località collinare del 
comune di Torrecuso (BN).
l suolo su cui sorgono i vigneti dell’azienda, per le sue peculiarità naturali (composizione, 
giacitura ed esposi- zione) si presta in modo ottimale alla coltivazione dei tre eccellentis-
simi vitigni autoctoni dell’area del Taburno: Aglianico, Falanghina e Coda di volpe.

Campania Campania
vigne irpine vigneirpine.com

coda di volpe irpinia doc
falanghina irpinia doc
fiano di avellino docG

greco di tufo docG
irpinia aglianico doc

TAUROSAE Irpinia rosato doc
giubilo irpinia aglianico 

superiore doc
taurasi docg

musica falanghina campania igp
LATINO AGLIANICO CAMPANIA IGT

falanghina spumante extra dry
irpinia fiano spumante doc

ROsa è spumante rosè extra dry

E’ nel cuore della verde Irpinia, tra lunghi filari regolari di vigneti e ombrosi ulivi secolari 
che ha sede la nostra azienda, nata nel 1999 dalla passione per l’enologia che accomuna 
alcuni amici, unita ad una particolare attenzione per la salvaguardia delle tradizioni ed 
una irrinunciabile sensibilità all’innovazione.
L’Azienda Agricola Vigne Irpine è situata a Taverna della Figura, frazione del comune 
di Santa Paolina, in un edificio storico che un accurato e sapiente restauro ha saputo 
preservare, valorizzando quelle che erano le peculiarità architettoniche, e che oggi ospita 
i locali di produzione, affinamento ed imbottigliamento.
Le limitate quantità prodotte, nonché la possibilità di monitorare ogni fase del processo 
produttivo con competenze tecnico-scientifiche, sono di sicuro i punti di forza dell’azienda.
La produzione va dal Fiano di Avellino al Greco di Tufo per i vini bianchi e dall’Aglianico al 
Taurasi per i rossi, valorizzando ed esaltando i vitigni tradizionali più rappresentativi della 
zona. Per tali ragioni, nonostante la sua giovane età, l’azienda può già vantare una storia 
fatta di qualità e di apprezzamenti a livello nazionale e internazionale. Ma la dedizione 
e la ricerca continua rappresentano indubbiamente le ragioni fondamentali per le quali 
l’azienda farà parlare sempre di più del suo futuro prima ancora che della sua storia.



cantina giorni cantinagiorni.com
La nostra famiglia è sempre stata a contatto con la terra con passione e dedizione. 
Ha raccolto i suoi frutti e scommesso con lei iniziando a coltivare nei primi anni del 1900 
le prime piante di uva Cabernet Sauvignon.
Cabernet Sauvignon, Chardonnay e Sauvignon sono i traguardi raggiunti negli anni gra-
zie alla forte passione tramandata di padre in figlio che ci ha portati ad investire in uve di 
qualità. Il risultato del vino è stata la conferma.

petrucco 
uve chardonnay

tora 
uve sauvignon

arioso
spumante metodo classico brut

chardonnay, pinot bianco

Orneto
uve Cabernet Sauvignon

Sciffrá
uve Cabernet Sauvignon

Sciffrá Riserva
Medaglia d’Oro Mondial Vins 

Extremes 2019

Plinia del Calace 
 uve Cabernet Sauvignon

Basilicata
santa venere santavenere.com

voltagrande passito
di marsigliana nera

SP1 spumante gaglioppo rosè
metodo classico brut

SP1 spumante gaglioppo bianco
metodo classico brut

federico scala cirò classico 
superiore doc riserva

VUGARDà Nerello cappuccio
gaglioppo igt calabria

vescovado guardavalle
igt calabria

speziale marsigliana nera
igt calabria

scassabarile marsigliana nera rosè
igt calabria

gaglioppo cirò doc

gaglioppo rosè cirò doc

greco cirò doc

Calabria
L’Azienda Agricola Biologica Santa Venere si estende per circa 150 ettari sulle colline 
dell’antica terra di Cirò, piccolo paese della Calabria in provincia di Crotone dalle anti-
chissime origini, particolarmente significativo per la sua storia e cultura. 
Questo territorio, con le sue campagne pianeggianti verso il mare e le dolci colline, è zona 
ritenuta altamente pregiata per la coltura della vite e dell’olio. Le terre sono di proprietà 
della famiglia Scala fin dal 1600. Da sempre la famiglia si è dedicata alla coltivazione della 
vite e dell’ulivo, ma nulla esisteva come complesso aziendale di quel che esiste oggi.



cantine burgò cantineburgo.com

Le Cantine Burgò sorgono sulle colline circostanti il piccolo comune di Calatafimi Sege-
sta, situato in provincia di Trapani. Gli antichi Bagli risalenti al 1800, già cantine all’epoca, 
ristrutturate e riportate all’antico splendore, introducendo al loro interno le più moderne 
e sofisticate tecnologie di cantina, sono oggi le nostre Cantine Burgò.
Nei dintorni del rinomato sito archeologico di Segesta, si snodano le proprietà terriere, 
coltivate puntando sia sui vitigni autoctoni, come ad esempio il nero d’Avola, che sulla 
sperimentazione di diverse varietà internazionali. 
Da questi paesaggi incontaminati nascono i vini delle Cantine Burgò, contraddistinti dalle 
forti radici mediterranee e dalla continua ricerca di una qualità sempre superiore.

Terre di Segesta Perricone

Terre di Segesta Bland Nero

Grotta Scurati Nero d’Avola

Grotta Scurati Grillo

Grotta Scurati Zibibbo

Burgó Syrah

Burgó Catarratto

Burgó Inzolia

Sicilia
BERNARD barathier.it

Acqua di fonte, fiori ed erbe alpine. Nient’altro. Senza aggiungere aromi, né sintetici né 
naturali. Così lavoriamo noi Bernard, dal 1902. 
E così creiamo il Barathier, il Genepi e il Genepi Blanc, il Rabarbaro, la Genzianella, il 
Serpoul, l’Abricot, l’Arquebuse. 

Liquori

 Genepi Blanc

Genepi des Alpes

Barathier

Rabarbaro

Serpoul

Genzianella

Abricot

Arquebuse

Piemonte



MOLE COLA molecolaitalia.it

All’inizio del 2013 nasce Molecola, un progetto 100% italiano che piace agli occhi, con-
quista il palato ed è buono… anche nel sociale!
Molecola ha un CUORE ITALIANO perchè è lo straordinario risultato della collaborazione 
di realtà italiane che condividono la propria esperienza e fantasia in un progetto unico nel 
gusto e nel cuore.

IN Vetro o Lattina

 Molecola Classica 

Molecola Senza Zucchero

Molecola Bio 

Molecola Senza Caffeina 

Bibite e succhi
GALVANINA galvanina.com

Galvanina ha una storia antica e ricca di fascino. Situata alle pendici del colle Paradiso, 
dove sorgevano antiche terme romane, Galvanina prende il suo nome dall’omonima fon-
te di acqua minerale. È qui che inizia un viaggio che scorre nei secoli attraverso il territorio 
di Rimini. Galvanina oggi è presente in oltre 50 paesi al mondo con i propri prodotti di 
qualità certificata: bibite biologiche, tè freddi, acque minerali, bibite frizzanti e mixer.

Bibite e succhi

Chinotto Bio
Ginger Bio
Cedrata Bio
Gassosa Bio
Cola Bio
Cola Zero Bio
Aranciata Rossa Polpe Bio
Aranciata Bionda Polpe Bio
Mandarino Polpe Bio
Limone Polpe Bio
Pompelmo Rosso Polpe Bio
Mandarino e Fico d’India Polpe Bio
Melograno Bio
Aranciata Rossa, Carota Nera 
e Mirtilli Bio
Ginger Beer Bio
Ginger Ale Biologico
Tonica Biologica

Tea Pesca Biologico
Tea Bianco Biologico
Tea Verde Biologico
Tea Limone Biologico
Succo Vegano Arancia, 
Carota e Limone
Succo Vegano Carota
Succo Vegano Mela e Sedano
Succo Vegano Mela, 
Lattuga e Cetriolo
Succo Vegano Mela, Zucca e Carota
Succo Vegano Pomodoro
Succo Vegano Ananas
Succo Vegano Albicocca
Succo Vegano Mela Golden
Succo Vegano Mela, 
Fragola e Banana
Succo Vegano Pera Williams
Succo Vegano  Pesca
Succo Vegano Pompelmo Rosso
Succo Vegano Arancia
Succo Vegano Mirtillo



valverbe valverbe.it

La Valverbe produce le proprie tisane in filtro secondo una logica di filiera che va dal 
seme al prodotto finito.
Una delle fasi più importanti di tale processo riguarda l’essiccazione delle erbe da cui di-
pendono molteplici fattori legati alla conservazione, all’aroma ed al contenuto di principi 
attivi del prodotto finito.
L’essiccazione infatti comporta significative modificazioni chimico fisiche del tessuto ve-
getale e il processo di disidratazione serve a stabilizzarle bloccandone i processi enzima-
tici degradativi che interessano la pianta fin dai primi momenti successivi al taglio.
La nostra cooperativa ha investito molto su tale fase acquistando un impianto, unico in 
italia, di disidratazione a freddo – con tecnologia CFT® – che, al contrario del processo 
tradizionale a caldo, conserva integra la membrana cellulare e con essa tutte le proprietà 
della pianta.

Tisane e Te’

Tisane Biologiche
33 Gusti

Tè in Filtro Biologici
7 Gusti

buongustaio piemonte buongustaiopiemonte.com

Specialità piemontesi e prodotti d’eccellenza dal 1985.

Prodotti 
Alimentari

Sughi Classici
Sughi di Carne
Creme ai Formaggi
Creme Vegetali
Linea Mare
Specialità Piemontesi
Salse per Formaggi
Antipasti
Salse e Maionesi
Linea al Tartufo
Tagliatelle e Tagliolini all’Uovo
Risi e Risi Insaporiti

Legumi  E Farine
Erbe e Preparati
Dolci e Frutta Sciroppata
Confetture E Composte
Creme Dolci Spalmabili
Miele
Infusi
Pasticceria e Biscotti
pane artigianale
Panettone
Pandoro



PASTIFICIO BORELLA pastaborella.it

Dal 1935 con l’innato gusto per le cose buone e genuine e la viva curiosità di rispolverare 
le antiche ricette delle donne del luogo trafiliamo la nostra pasta per avere ogni giorno 
nel piatto un prodotto di qualità superiore mantenendo sempre lo stesso amore per la 
tradizione ma migliorando periodicamente le 
nostre tecnologie produttive grazie anche ad una costante ricerca di alti standard 
qualitativi. Vogliamo tenere vivi i grandi sapori del passato che tanto sono amati oggi.

Prodotti 
Alimentari

Bigoli de Bassan Lunghi

gusti d’italia gustiditalia.com

Gusti d’Italia ha sede in Piemonte, una delle regioni d’Italia più rappresentative nel campo 
della produzione vitivinicola e gastronomica di elevata qualità. 
I nostri prodotti valorizzano le tradizioni enogastronomiche d’Italia perseguendo con rigore 
qualità e autenticità, curando ogni aspetto delle lavorazioni, dalla scelta degli ingredienti 
migliori al meticoloso rispetto della preparazione.

Prodotti 
Alimentari

pasta colorata 22 tipi



PASTAI GRAGNANESi pastaigragnanesi.it

Siamo gli eredi di una tradizione centenaria, orgogliosi di aver raccolto il testimone dei 
nostri padri, i maestri pastai di Gragnano.
Abbiamo recuperato “l’Arte di far la Pasta all’Antica e per Passione” seguendo scrupolo-
samente gli antichi disciplinari e mettendo a frutto le conoscenze segrete, “i trucchi 
del mestiere del maccaronaro” tramandati di generazione in generazione.

Prodotti 
Alimentari

pasta di gragnano - 63 tipi

pasta di gragnano 
integrale - 6 tipi

PASTA di liguria pastadiliguria.it

Pasta di Liguria è una specialità regionale biologica, firmata dalla famiglia Minaglia, che 
da oltre trent’anni produce pasta di altissima qualità nell’entroterra ligure. I formati unici 
della linea rispecchiano la tradizione secolare della cucina di una delle regioni più belle 
della penisola.
Un prodotto sano e genuino, dal campo alla tavola, con solo ingredienti biologici, naturali 
e locali, senza l’aggiunta di coloranti e aromi, lavorati con acqua pura di sorgente. 
È una pasta che conquista il palato e il cuore e che racconta la storia della gente di questa 
terra unica – la Liguria.

Prodotti 
Alimentari

Croxetti Bio
Fettucce Bio
Foglie d’ulivo 
con Spinaci Bio
Trenette Bio
Trofiette Bio



rosso gargano rossogargano.com

Il pomodoro ha avuto in sorte di trovare nella terra di Puglia le condizioni più adatte per 
crescere assetato d’acqua e con dentro tutto il sole del sud.
Noi agricoltori scegliamo insieme le varietà più adatte ad ogni terreno, utilizzando nei 
nostri campi l’irrigazione a goccia, perché l’acqua è preziosa.

Prodotti 
Alimentari

Pomodori Pelati in Lattina

Polpa di Pomodori a Cubetti in Lattina

Pomodorini in Lattina

Datterini in Lattina

MASSERIA DAUNA masseriadauna.com

Un profumo può spiegare un prodotto? No, fa di più . Lo racconta, lo fa entrare dentro la 
memoria.
Il profumo dell’olio ricorda l’erba tagliata fresca. Un’intensità che allarga il respiro. 
Benefico. Ricorda quello che da bambini era il profumo dell’intero paese intento 
nell’attività dei frantoi.
E il profumo dei pomodori racconta di un sentore che ci sembra lontano epperò total-
mente familiare. Profumo d’estate, di freschezza, di famiglie riunite per il rito della “salsa”. 
Portiamo, cerchiamo la verità di un’evidenza antica; quando la genuinità dei prodotti della 
terra e del lavoro degli uomini ricordava alle persone che mangiare non è solo nutrirsi ma 
è anzitutto un’esperienza di vita in cui c’è dentro tutto: la fatica del lavoro, la meraviglia 
dei ritmi delle stagioni e dei doni della natura, la gratitudine per i frutti ricevuti, il piacere 
di poterli condividere con chi amiamo. I nostri prodotti portano il nostro desiderio di farci 
conoscere.

Prodotti 
Alimentari

Passata di Pomodoro in Vetro

Pomodori Pelati a Mano in Vetro

Spaccatelle di Pomodoro in Vetro

Dattero di Pomodoro in Acqua in Vetro



grissinificio feyles grissinificiofeyles.com

Il grissinificio Feyles vanta una storia lunga quasi cinquant’anni nel campo della panifica-
zione. Lo stabilimento fu inaugurato nel 1969, e da allora la ricetta del famoso “Rubatà” e 
di altri prodotti, viene realizzata in modo artigianale. Il grissinificio è a conduzione fami-
liare, ricrea l’atmosfera che si respirava negli antichi panifici dove le lavorazioni venivano 
eseguite nel rispetto dei tempi. Il grissinificio di Roberto Feyles a Santena, ha privilegiato 
la produzione dei famosi Rubatà, i grissini più antichi della storia, dall’aspetto nodoso, 
compatti. Nati per volere di un medico che diede indicazione ad un fornaio di corte di 
realizzare un “pane” senza mollica. Un alimento semplice, naturale, genuino.

Prodotti 
Alimentari

Grissino Rubatá Classico

Grissino Rubatá al Mais

Grissino Rubatá Senza Grassi

Grissino Rubatá all’Olio Evo

Grissino Rubatá Integrale

GRAN PASTISCCERIA DACASTO dacasto.com

Dacasto nasce ad Alba, capitale delle Langhe, famosa in tutto il mondo per i tartufi e per 
i grandi vini, oggi patrimonio dell’UNESCO.
In un mondo frenetico, dove tutto dev’essere perfetto tutto l’anno, tutti i giorni, è certa-
mente un lavoro in controtendenza.
Sono i nostri principi che ci spingono a far questo perché crediamo fermamente che “sia-
mo quello che mangiamo”, e questo è un principio imprescindibile.
Gli ingredienti che utilizziamo provengono dal paese in cui vi sono le migliori condizioni 
in assoluto per la loro coltivazione, non vengono considerate altre situazioni. 
Per ogni panettone occorrono oltre 50 ore di lavorazione. 
Saper aspettare tutto il tempo necessario per la lievitazione ottimale, senza fretta, così 
come saper aspettare tutta una notte per il raffreddamento dei panettoni (raffreddamen-
to naturale a temperatura ambiente, e rigorosamente capovolti), ha come diretta conse-
guenza quella di avere oltre due giorni di lavorazione necessari per la realizzazione di 
ogni singolo panettone.

Prodotti 
Alimentari

BISCOTTONI
MELIGA
INTEGRALI
AL CACAO
SENZA ZUCCHERO AL FARRO
SENZA ZUCCHERO AL RISO
SENZA ZUCCHERO CLASSICO

BISCOTTini pasticceria in astuccio
MELIGA
nocciola
miele
limone
mandorle
pistacchio

NOVELLINI
classici
classici SENZA ZUCCHERO
integrali
meliga - bio
integrali - bio
classici - bio
farro - bio

Bruschette
classiche - Bio
alla pizza - bio
all’aglio - bio



CORSINI corsinibiscotti.com

Specialità Corsini, inimitabili come la Toscana. E come la nostra tradizione. 
I Cantuccini e le specialità della famiglia Corsini sono da sempre profondamente legate 
alla tradizione toscana e ben rappresentano, in ogni occasione, il piacere del rinomato 
“buon vivere toscano”. 

Prodotti 
Alimentari

Fetta Senza Zucchero

Fetta Della Salute

biscotti

biscotti con ripieno

biscottoni

biscotti biologici

biscotti dolce mattino

torte e crostate piccoli lievitati

giovanni cova giovannicovaec.com

Era il 1930 quando le storie di due rinomati pasticceri milanesi, si intrecciavano e si fonde-
vano in un locale di Viale Monza a Milano, la vecchia sede, oggi affiancata dalla nuovissima 
sede di Via Cusani n 10, nella centralissima zona Brera. 
All’ombra della Madonnina, nasce con orgoglio il vero “Panettun de Milan”, simbolo 
indiscusso della pasticceria milanese nel mondo. 

Prodotti 
Alimentari

Panettoni Linea Navigli

Panettoni Linea Milano

Panettoni Linea Dedicati

Panettoni Linea Specialità

Colombe Linea Anni 30

Colombe Linea Milano

Colombe Linea Navigli

Colombe Linea Dedicati

Biscottoni Senza Zucchero

Biscottonicon Panna

Biscottoni Gocce di Cioccolato

Biscottoni Cereali Integrali

Biscottoniai Grani Antichi

Croissant Classico

Croissant al Cacao

Croissant all’Albicocca

Croissant alla Ciliegia

Croissant alla Crema Pasticcera

Crostatina Amarena Fabbri

Crostatina all’Albicocca

Crostatina ai Frutti di Bosco

Crostatina alla Crema di Nocciola



muzzi antica pasticceria pasticceriamuzzi.com

Era il 1795 e Tommaso figlio di Filippo Muzzi, intraprese la dolce professione del confet-
tiere, i suoi “Anisini”, semi di anice confettati, erano diventati al tempo i preferiti dai nobili 
locali, tanto che gli stessi Trinci, Signori di Foligno, usavano regalarli ai loro ospiti più im-
portanti. Oggi l’Antica Pasticceria Muzzi è una realtà di successo leader nel mercato della 
pasticceria con elevati volumi. 
Tecnologie e macchinari in serie come da vera pasticceria, personale specializzato sono 
sicuramente un valido argomento, ma sarebbero nulla se non fossero affiancati da ricette 
perfezionate negli anni e dalla passione che da sempre ci contraddistingue. 

Prodotti 
Alimentari

Panettoni Linea Animalier

Panettoni Linea Gran Classica

Panettoni Linea Specialità

Panettoni Linea Ghirlanda

Panettoni Linea il Dolce di Natale

Panettoni Linea Vino Birra e Champagne

Cioccolato e Torrone Sesto Senso

Colombe Linea Animalier

Colombe Linea Gran Classica

Colombe Linea Vino Birra e Champagne

Colombe Linea Mongolfiere

Colombe Linea dal Dolce al Salato

Cioccolato Pasqua

Pasticceria Pasqua

SCAR PIER scarpier.it

La storia del panettone risale a tempi lontani quando pare sia stato il cuoco di 
Federico il Moro ad inventarlo. 
Da allora il panettone è sempre stato apprezzato da chiunque lo assaggiasse. 
Ma il legame tra il Panettone ed il Natale, comunque, lo troviamo anche nella storia della 
genesi di questo prodotto: tra le varie leggende ce n’è una che lega questo prodotto alla 
tradizione cristiana. Il Pater Familias la sera di Natale distribuiva un pezzo di pane dolce a 
tutta la famiglia. 
Nei secoli il connubio tra questo dolce e le festività natalizie si è sempre più consolidato 
ed ora il Panettone è diventato il simbolo del Natale .

Prodotti 
Alimentari

PanettoniLinea Happy New Year

Panettoni Linea Nouvelle Vague

Panettoni Linea Joyeux Nöel

Panettoni Linea Offelle

Panettoni Linea Ciuffi

Panettoni Linea Magnum

Colombe Linea Ciuffi

Colombe Linea Raissa

Colombe Linea Elegance

Colombe Linea Pasqualina

Colombe Linea Nuvola

Colombe Linea Magnum



LE API DI FAMOLASCO

Prodotti 
Alimentari

Miele di Tarassaco
Miele di Ciliegio
Miele di Rododendro
Miele di Acacia
Miele Millefiori di Alta Montagna
Miele Millefiori di Collina
Miele di Tiglio
Miele di Castagno
Miele di Melara di Bosco
squeezer acacia
squeezer castagno
squeezer melata di bosco
Pappa Reale
Polline
Propoli Idroalcolico
Propoli Analcolico
Miele di Acacia e Zafferano

Miele di Acacia e Nocciole 
Miele di Acacia e Noci
Miele di Acacia e Mix Frutta Secca
Crema di Acacia e Nocciole
bon bon
Caramelle Gelee al Miele
Caramelle Gocce Ripiene di Miele
Caramelle Perle al Miele
Aceto di Miele
Grappa al Miele
Barretta di Cioccolato Fondente 
e Miele
Barretta di Cioccolato Fondente 
e Polline
Barretta di Cioccolato Fondente 
e Miele e Zenzero

VARVELLO

Prodotti 
Alimentari

La storia dell’Aceto Varvello ha un sapore 
unico e speciale, ed è per questo che me-
rita di essere conosciuta anche da te.
Quattro generazioni si sono susseguite 
trasmettendo le proprie conoscenze ai 
figli, con lo sguardo sempre rivolto al futu-
ro, pur restando ben ancorati alla saggezza 
e all’esperienza del fondatore, Giovanni 
Varvello.
Una storia che non è stata scritta ma vissu-
ta, costruita anno dopo anno e trasmessa 
da padre in figlio, dal primo stabilimento 
della famiglia fino al nuovo millennio che 
vede la nostra attenzione rivolta alle energie 
rinnovabili e alla sostenibilità dell’azienda 
Varvello.

acetovarvello.com

ACETI MONOVITIGNO
ACETO DI BAROLO
ACETO DI BARBARESCO
ACETO DI PROSECCO
ACETO DI BARBERA

ACETI INVECCHIATI
ACETO ROSSO INVECCHIATO 
DA VINI PIEMONTESI
ACETO BIANCO INVECCHIATO 
DA PINOT BIANCO

GLASSA - CREME
CREMA ALL’ACETO BALSAMICO DI MODENA
crema agrodolce di agrumi di sicilia

ACETo gourmet
aceto balsamico di modena
aceto bianco condimento 
con mosto d’uva
aceto rosè condimento 
con mosto d’uva
aceto di mela condimento 
con succo di mela

perle
ACETO balsamico di modena igp



oleificio polla nicolò oliopolla.it

Assaggia l’Olio Extravergine di oliva Polla, prodotto nel Frantoio Ligure di 
Toirano dal 1875. Lasciati tentare dalle specialita’ liguri Polla, preparate secondo 
il metodo tradizionale: Olive Taggiasche, Pesto alla Genovese, Patè, Salse, 
Condimenti e Prodotti sott’olio.

Prodotti 
Alimentari

Olio Extra Vergine di Oliva DOP

Mosto da Olive Taggiasche

Olio Extra Vergine di Oliva 
100% Taggiasco

Olio Extra Vergine di Oliva 
100% Italiano

Olio di Oliva Talea

Olio Extra Vergine Comunitario

Olio di Oliva Rivi

Olio di Oliva Dorato

Olive Taggiasche Snocciolate 
in Olio Evo

Olive Taggiasche in Salamoia

Olive Nere Snocciolate in Olio Evo

Olive Nere in Salamoia

Carciofini in Olio di Oliva

Funghi Porcini in Olio di Oliva

Acciughe Mediterraneo Sotto Sale

Salsa di Carciofi in Olio Evo

Salsa di Noci in Olio Evo

Salsa di Rucola in Olio Evo

Crema di Salvia

Condimento al Limone

Condimento al Peperoncino

Aceto Balsamico Marasca

Aceto Balsamico Decanter

Aceto Balsamico “Lo Speciale”

Aceto Balsamico Riserva

Aceto 4 Ladroni

Aceto di Birra

Aceto di Moscato

Aceto di Barbera

chiapella salumieri in langa chiapellasalumi.it

La storia del Salumificio si contraddi-
stingue da oltre cinquant’anni per la 
passione che abbiamo nel produrre 
e lavorare salumi di altissima qualità. 
grandi salumi, scelto ogni giorno 
da gourmet e buongustai in Italia e 
all’estero.

Prodotti 
Alimentari

Prosciutto Cotto di Coscia

Salame Cotto

Lingua Cotta

Porchetta al Forno

Salame di Langa

Salame di Langa Rosa

Salame al Tartufo

Salame al Barolo

Salame con Finocchio

Salame con Peperoncino

Salame con Nocciola Piemonte IGP

Salame con Parmigiano Reggiano DOP

Salame di Cinghiale

Salame di Bue

Salame Bovino 100%

Salamecon Pistacchio

Salsiccia Secca

Salame Crespone

Salame Tipo Ungherese

Salame Tipo Milano

Spianata Piccante

Filetto al Barolo

Coppa di Langa in Budello

Pancetta Arrotolata

Pancetta Magretta

Pancetta Coppata Intera

Guanciale Stagionato

Lardo al Rosmarino Doppio

Lardo al Rosmarino Singolo

Prosciutto Crudo San Daniele s/osso

Prosciutto Crudo Rustico s/osso Piatto

Cotechini Precotti

Zampone Precotto

Bresaola Punta d’Anca

Salsiccia Napoli Piccante Curva

Salsiccia Napoli Dolce Curva



Prodotti 
Alimentari

pici toscani

orecchiette pugliesi

piasarei piacentini

pizzoccheri della valetllina

biada

corallini

grattoni

stelline

quadrelli all’uovo

maltagliati all’uovo

pastina alfabeto

pastina rigatoncini

  la 
Pasta

REGIONALI
le paste REGIONALI

pasta

pastina

Prodotti 
Alimentari  gli 

Snack
REGIONALI

snack REGIONALI

Birikkine Classiche

Birikkine Senza Grassi

Crocettine Light

Guttiausnack Classico

Guttiausnack Paprica

Pane Carasau

Pane Carasau a Spicchi

Pane Guttiau a Spicchi

Testaroli Sottovuoto

Panicucci al Farro

Taralli al Finocchio

Taralli al Peperoncino

Taralli Classici

Gallette di Grano Saraceno Bio

Gallette di Mais Bio

SNACK
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WhatsApp: + 39 393 3309990 
Mail: fast_torino@yahoo.it
Sito: selezionefabrizio.com

Fabrizio Bellanova
prodotti enogastronomici


