GRAPPA AFFINATA IN BOTTI DA
PORTO

QUESTA GRANDE GRAPPA E OTTENUTA
DALLA DISTILLAZIONE DELLE NOSTRE
MIGLIORI VINACCE PROVENIENTI DALLE
ZONE PIU VOCATE DEL, MONFERRATO.
DISTILLATA A BAGNOMARIA IN PICCOLI
ALAMBICCHI, VIENE POI LUNGAMENTE
AFFINATA IN BOTTI UTILIZZATE PER

I INVECCHIAMENTO DEL PORTO, CELEBRE
VINO LIQUOROSO PORTOGHESE.
ALLOLFATTO $1 PRESENTA CON UN
PROFUMO INTENSO, PULITO, UNITO A
SENTORI DI VANIGLIA, PERA E ALBICOCCA;
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i VALORE ALCOLICO : 42% TN VOLUME
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CAPACITA' BOTTIGLIA : 700 ML,

&
' r~'.*“':!Z

( DELLAVALLE:)

DISTILLERIA IN VIGLIANO D'ASTI

it

VIATIGLIONE 1, 14040 - VIGLIANO D'ASTI - AT - ITALY
TEL. +39 0141 953627 - INFO@GRAPPEDELLAVALLE.IT - WWW.GRAPPEDELLAVALLE.IT



