GRAPPA AFFINATA IN BOTTI DA
CASTAGNO

QUESTA PARTICOLARE GRAPPA VIENE
PRODOTTA ARTIGIANALMENTE PONENDO LE
CASTAGNE DEL PIEMONTE,
PRECEDENTEMENTE TOSTATE E POI
SMINUZZATE, IN INFUSIONE CON LA NOSTRA
MIGLIORE GRAPPA PER CIRCA 6 MESI.
SUCCESSIVAMENTE VIENE SEPARATA
TRAMITE SETACCIO DAL FRUTTO E QUINDI
POSTA IN AFFINAMENTO IN BARRIQUE DA
225 LT DI CASTAGNO APPOSITAMENTE
FABBRICATE SU NOSTRA RICHIESTA DA UN
MASTRO BOTTAIO ARTIGIANO PER CIRCA S
ANNI.

LA RISULTANZA E UNA GRAPPA PARTICOLARE
CON UN DELICATO AROMA DI CASTAGNA.

SCHEDA TECNICA
: A : VITIGNO: BARBERA
\ [:Dm':‘.:fiw_“ (DRI R VALORE ALCOLICO: 42% IN VOLUME
e ~ AFFINAMENTO: 5 ANNI IN BARRIQUE DA
LEGNO CASTAGNO

CAPACITA BOTTIGLIA: 700 ML
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