—

— x‘
2 S

COLOMBA

BIOCANTINE DI SICILIA

oot
COLOMBABIANCA

COLOMBABIANCA

KORE

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

PINOT GRIGIO

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

8-10°C.
FORMATI
075L
PREMI
ANNATA 2024

MUNDUS VINI Spring Tasting 2026
Silver Medal

KORE PINOT GRIGIO

IGP Terre Siciliane
100% Pinot Grigio

Kore, nome che richiama la dea greca della fertilita, simboleggia I'abbondanza e la
rinascita, qualita che si riflettono nei nostri vini, ricchi e pieni di vita. Questa linea di vini
celebra l'antico patrimonio culturale greco e le sue profonde radici nell'agricoltura e
nella viticoltura, incarnando la purezza e la generosita della terra da cui provengono.

PRODUZIONE ANNUA
30.000 bottiglie.

TIPO DI VITICOLTURA
Agricoltura biologica.
VITIGNO UTILIZZATO

100% Pinot Grigio.

ZONA UBICAZIONE VIGNETI
Vita e Salemi.

ALTITUDINE

450 ms.l.m.

TIPO DI SUOLO
Medio impasto.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyot.

CEPPI/HA
3.300.

RESA UVA Q.LI/HA

80.
VENDEMMIA

Raccolta manuale. Fine agosto - inizio

settembre.

VINIFICAZIONE: Pressatura soffice dell'u-
va, chiarificazione statica del mosto a

bassa temperatura per 24 ore. La fer-
mentazione avviene a 16°C, con lieviti se-
lezionati. Affinamento in vasche in acciaio

inox per 4 mesi circa.

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 1 mese.
LONGEVITA DEL VINO: 1-2 anni.

COLORE
Giallo paglierino con
riflessi ramati.

PROFUMO

Le note predomi-
nanti sono quelle di frutta
a polpa bianca come mela,
pera e pesca. Si percepi-
scono anche delicate sfu-
mature di agrumi come

limone e lime, e leggere
note floreali di fiori bian-
chi.

GUSTO

Vino caratterizzato
da una buona acidita che
dona freschezza e vivaci-
ta. La sapidita e ben pre-
sente, contribuendo a un
finale asciutto e piacevole.

Le note fruttate e floreali
percepite al naso si ritro-
vano anche al palato, ren-
dendo il vino armonioso ed
equilibrato, con una buona
persistenza aromatica.

ABBINAMENTI

Insalate  fresche,
verdure grigliate, risotti
alle verdure.



