
GRADAZIONE ALCOLICA
13,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10-12° C.

Magnum Jéroboam Mathusalem Salmanazar
0,75 L 1,5 L 3 L 6 L 9 L

FORMATI

Lavì è più di un vino; è un simbolo della fertilità, un richiamo alla vita. Le vigne, risveglia-
te dall'arte della creazione, regalano frutti che narrano la storia di un luogo fecondo e 
vibrante. Il Lavì Etna rosso è un'opera d'arte enologica che cattura l'anima del territorio 
vulcanico. Esprime la forza e la grazia dell'Etna, regalando un viaggio sensoriale attra-
verso la storia e la terra della Sicilia. Un vino da apprezzare in occasioni speciali, pronto 
a invecchiare con nobiltà nelle cantine degli intenditori.

VINIFICAZIONE:  la  raccolta manuale 
delle uve ha permesso di preservare la 
freschezza e l'integrità delle uve durante 
il trasporto in cantina. La fermentazione 
avviene in acciaio e prevede una lunga 
macerazione sulle bucce. Matura in bot-
te di rovere per circa 14 mesi acquisendo 

durante questo periodo le caratteristiche 
complesse e gli aromi distintivi dell'Etna.
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 6 mesi.
LONGEVITÀ DEL VINO: Adatto all’evoluzio-
ne del tempo.

DATI ENOLOGICI

LAVÌ ETNA ROSSO
Etna Rosso DOC
90% Nerello mascalese, 10% Nerello Cappuccio

PRODUZIONE ANNUA 
6.000 bottiglie.
TIPO DI VITICOLTURA 
Agricoltura sostenibile/integrata.
ZONA UBICAZIONE VIGNETI 
Etna nord.
ALTITUDINE 
700 m s.l.m.
TIPO DI SUOLO 
Vulcanico.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Cordone speronato.
CEPPI/HA 
3.500.
RESA UVA Q.LI/HA 
80.
VENDEMMIA 
Raccolta manuale. Fine settembre-primi 
di ottobre.

DATI AGRONOMICI

COLORE
Rosso rubino inten-

so.

PROFUMO
Bouquet comples-

so di frutti rossi maturi, 
ciliegie nere, note floreali 
di violetta e una legge-
ra speziatura tipica delle 
erbe aromatiche dell'E-

tna. L’affinamento in legno 
conferisce note di vaniglia, 
cacao ed una piacevole 
sentore tostato.

GUSTO
In bocca è equili-

brato ed elegante, con 
tannini setosi e una fresca 
acidità. Emergono sapori 
di frutti di bosco, con una 

piacevole mineralità che 
rivela la provenienza vul-
canica.

ABBINAMENTI
Perfetto con filetto 

di manzo al pepe verde o 
carré d'agnello con erbe 
aromatiche.


